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Bancarelle aperte alle feste serali

SHa arriands [ BHmEvaE! nonna’ speciali. Veramente una delizi

Vi piaccino i sakura(fiori di

l'abitudine di cuocere i mochi su di una

piti, non credete? :Q
| mochi si possono mangiare in svariati

soia

In Giappone, grazie al forte tasso di umidita
e al cambiamenti climatici repentini che

avvengono fra le 4 stagioni, la produzione di
legno & varia e abbondante.
Sin dall'antichita si & molto sviluppata la
lavorazione del legno nel quale sono
valorizzate le belle venature naturali.

Come si vede dalle folo, in Giappone si ha
stufa e gustarseli mentre si guarda la neve

scendere. In questo modo si apprezzano di

medi, ma quello pil comune & avvolgerli
nell'alga nori e eondirli eon un pe' di salsa di

Minami, facciamo una piccola digressione
sullo stato attuale delle coltivazioni di riso in
Giappane. ll fiso riconosciuto come
binlogica & pati al 0,2% dituttala
praduzione giappenese, ne consegue che il
99,8% del riso viene coltivato con metodi
“tradizionall”, usando fertilizzante chimica.
In ltalia, per esempio, le coltivazioni di risa
riconasciute come biologiche sono il 14%.
Per questo negli ultimi anni le cehtivazioni
biologiche, in Giappone, hanno preso
sempre pil piede.

Tornandao al signor Minami, abbiamo avuto
I'oceasione per farci spiegare il metoda che
lui ed il suo gruppo di agricotior usano per
caltivare il riso. 8i sceglie 'erba da usare
came fertilizzante, se ne studiano le
caratteristiche e si decide il tipo di
coltivazione pill adatta, Cosl fscer\dn, l'erba
sedimenta nej migliori dei modi e da
lopportunita al riso di crescere in salute.

vangono usate corde di paglia. La

preparazione potrebbe sembrare semplice,
ma come potete vedere dalle foto ed i vide:
postati, la tecnica utilizzata e tutt'altro che

facile! Per capire |a difficolta, dovreste
provare anche voit
In realta i kakimochi non sono tipici di

Katsuyama ma vengono fatti anche in altre

parti del Giappone (per esempio a
Kanazawa), ma il motivo per cui i
di Katlsuyama sono considerati i

akimock
it buoni,
che il tempo e piti in generale le condizion

La sala del Buddha ha una facciata di 58
metri quadrati, una profondita di 48 metri e
Ia struttura in cemento armato & alta 52
metri,

La pagoda vanta un altezza di ben 75 metri
& come abbiamo gia scritta & uno degli
orgogli di Katsuyama, insieme ai dinosauri
(ne abbiamo parlato in uno dei vecchi post
<)

Questa volta, purtroppo, nen i & stato
permesso salire in cima alla pagoda, dove si
trovano tre statue di altrettanti Buddha
{Amida Buddha, Shaka Buddha, Yakushi
Buddha).

seta che contiene una sostanza proteica
chiamata “fibroina’, utilizzata nella
preparazione del sapane.

Altatto, la schiuma risulta voluminosa, liscia
e quindi & un sapone adatto anche per chi
soffre di dermatite. La pelle del viso rimane
idratata a lunga.

Speriamo vi sia venula voglia di provare la
morbida sensazione che lascia sulla pelle
queslo sapone,

#catsuyama

s i
riuscita di buoni kakimochi

Itan per la

FUELL

possibile assistere alla preparazione del ris
con questo particolare strumento.
Un'esperienza interessante, non pensate?
Inoltre il ristorante & circondato da uno
splendido giardino in tipico stile giappones
che potrete are e che rendera unica la
vostra esperienza (foto N°5).

Allora, che ne pensate? Vi & venuta voglia d
provare qualche piatte?

Noi vi aspettiamo qui a Katsuyamal 22

@ svolte levento ora;
w ragazen mussicana che s

scarabio cullurale,

Jacqueline & arvata 0 Glappane ad agosto di questo

anna e lavars al comune di Katsuyama

Ha studiate per & anni allUniversia in 1exas cumurs &

lingua giapponese.

Nedla sua tesi di laurea ha scritte riguardo |a differenza

di valori & visions dai fan della mUSiCa pop giappanese

inCarea & della musica pop careana in Giappons.

i2zato con Jacquoline,
partesipands ad uno
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